
ILSI Japan寄付講座「機能性食品ゲノミクス」主催シンポジウム

機能性食品科学の基盤から実用化に至る統合的成果と新たな息吹き

日時： 平成30年（2018年） 9月18日（火） 12:30-18:00

会場： 東京大学 農学部 弥生講堂
12:30-12:40 挨拶

12:40-13:00 ILSI 寄付講座の成果

13:00-14:00 セッション1. ILSI Japan寄付講座
I・II・III期の成果 part 1

14:20-15:50 セッション2. ILSI Japan寄付講座
I・II・III期の成果 part 2

15:50-16:25 セッション3. 健康機能とおいしさ

16:25-17:50 特別セッション. 次世代の機能性食品科学
の国際的飛躍に向けて

17:50-18:00 おわりに

東京大学 大学院農学生命科学研究科
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名誉教授・特任教授

神奈川県立産業技術総合研究所
「食品機能性評価」ﾌﾟﾛｼﾞｪｸﾄﾘｰﾀﾞｰ

阿部 啓子

植物性食品摂取が遺伝子発現に与える影響の把握と
その応用について

乳酸菌Lactobacillus plantarum AYAの免疫賦活効果と
作用機序解析

クロロゲン酸の機能性評価

ヒトを対象とする食品機能性評価への取り組み

カゴメ㈱ イノベーション本部相澤 宏一
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ビフィズス菌によるアルツハイマー型認知症の発症抑制
の可能性

サラシアの機能性研究とそれを応用した機能性表示食品
の開発
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植田 文教

素材開発における植物脂質の食品機能解析
－オリーブ果実エキス、植物セラミド

食の嗜好性に関わる脳科学研究

アルツハイマー病を遅延するポリフェノールの作用機作

日本製粉㈱ イノベーションセンター間 和彦 嶋津 京子
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客観的呈味強度評価システムを用いた呈味調節物質の
探索

お客様の嗜好にマッチした香味品質設計システムの構築
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腸内細菌叢研究の今とこれから

光センシングによる簡便な生体内抗酸化能評価
システムの開発

コエンザイムQ10の脳内局在の可視化

次世代の機能性食品科学の国際的飛躍に向けて
-新たな息吹き
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Tel: 03-5841-1127/asoka@mail.ecc.u-tokyo.ac.jp

パネルディスカッション “食品科学の産業的新展開”

∞∞∞ 休憩（20分） ∞∞∞

∞∞∞ ∞∞∞ ∞∞∞ 

阿部圭一・阿部啓子・宮澤陽夫・山野井昭雄

特定非営利活動法人
国際生命科学研究機構(ILSI Japan)
Tel:03-5215-3535/ilsijapan@ilsijapan.org

事前申込：http://www.ilsijapan.org/ILSIJapan/LEC/ILSI_Japan-ECFFSN/FunctionalFood2018.php


